
DEPUIS 1901
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LA TOTALE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 26.-
Entrée + Plat + Dessert
DUO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21.-
Entrée + Plat ou Plat + Dessert
SOLO . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . 17.-
Plat

- Nos viandes sont de provenance France et Union Européenne -
- Nos prix en euro, TTC, service compris -

- L E S  M I D I S  D E  L A  S E M A I N E  -

L U N D I  9  J U I N
Férié donc pas de menu du jour

M A R D I  1 0  J U I N
Croustillant de reblochon

---
Filet de truite au coulis d’écrevisse & risotto

---
Dame blanche

M E R C R E D I  1 1  J U I N
Tomates mozzarella

---
Filet mignon de porc à l’ancienne & polenta crémeuse

---
Crème brulée

J E U D I  1 2  J U I N
Melon à l’italienne

---
Boeuf stoganoff & mousseline de pommes de terre au thym

---
Royal au chocolat

V E N D R E D I  1 3  J U I N
Ceviche de daurade

---
Dos de saumon aux lentilles

---
Tiramisu


