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RESTAURANT

Croquetas jambon fromage. Prix a 1’unité, trois minimum.

Cassolette de champignons frais a 1’ail noir.
Velouté de courge et son oeuf presque parfait.
Marbré de foie gras a la figue.

Paté en crolte traditionnel au canard et pistache.
Saumon gravelax a la betterave chioggia.

Salade gourmande avec foie gras, magret fumé, saumon fumé et
oeuf.

Cuisses de grenouille en persillade, salade & frites maison.

Civet de sanglier luté & garniture chasseur.
(15 minutes d’attente)

Filet mignon de cerf sauce poivrade, polenta crémeuse & garniture
chasseur.

Coeur de ris de veau poélé aux morilles et truffes & gratin
dauphinois.

Filet de boeuf sauce aux cépes & gratin dauphinois.

Ballotine de poulet fermier aux trompettes de la mort & gratin
dauphinois.

1€

19¢
18¢
24¢
23¢

21°¢

22°

29°¢

33¢

34¢

36°

35¢

26°
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Filets de perches facon

chanterelles & frites maison.

Omble chevalier découpé en salle, frites maison. Pour 2 personnes

minimum, PI1X par personne.

meuniere

créme vin

blanc

Double filet de bar, sauce verte et mousseline de panais.

Cassolette de saint-jacques, gambas aux étrilles & pommes vapeur.

Poké bowl, falafel, riz vinaigré, avocat, crudités et graines

diverses.

Selection de fromages

14¢

Fromage blanc a la creme et coulis de fruits rouges

Demandez-nous les douceurs du moment.

Steak haché

12 ans maximum

une boule de glace

16°

jambon blanc, frites

fromage blanc

16¢

Filets de perche, frites
une boule de glace

fromage blanc

Uniquement les midis du lundi au vendredi
sauf jours fériés.

Entrée

Entrée

Plat

Plat Dessert
Plat Dessert
Plat - 1s8¢

27¢

22¢

8€

35°¢

37¢
29¢

30°

21°¢



48°
01 - Cassolette de champignons frais a 1’ail noir.
02 - Velouté de courge et son oeuf presque parfait.
08 - Civet de sanglier IEIé & garniture chasseur.
12 - Ballotine de poulet fermier aux trompettes de la mort & gratin dauphinois.
15 - Double filet de bar, sauce verte et mousseline de panais

E
Dessert au choix dans la sélection.

55¢
06 - Salade gourmande avec foie gras, magret fumé, saumon fumé et oeuf.
05 - Saumon gravelax éE%a betterave chioggia.
09 - Filet mignon de cerf sauce poivrade, polenta crémeuse & garniture chasseur.
16 - Cassolette de saint-jacques, %gpbas aux étrilles & pommes vapeur.

Dessert au choix dans la sélection.

64
04 - Paté en crolte traditionnel au canard et pistache.
03 - Marbré de foie gras a la figue.
ET
10 - Ceur de ris de veau poélé aux morilles et truffes
& gratin dauphinois.

11 - Filet de boeuf sauce aux cepes
& gratin dauphinois.

13 - Filets de perches facon meuniere ou créme vin blanc chanterelles
& frites maison.

E
Dessert au choix dans la sélection.

Nos viandes et poissons sont de provenance France et Union Européenne.
Nos prix sont TTC, service compris.

ALLERGENES 00|01|02|03|04|05|06|07|08(09(10(11[12|13|14|15|16|17
Céréales avec gluten
Crustacés

Oeufs

Poissons

Arachides

Soja

Lait & produits lait.
Fruits a coque
Céleri

Moutarde

Graines de sésame
Lupin

Mollusques

Anhydride sulfureux




