
· LA CARTE ·

Pour l ’apéritif
Croquetas jambon fromage. Prix à l’unité, trois minimum. - - -

Les entrées
Salade gourmande : foie gras, magret fumé, saumon fumé et oeuf. 

Carpaccio de dorade, saint-jacques au basilic thaï. - - - - - -  

Salade César : salade, tomate, oignon, aiguillette de poulet 
pané & sauce césar. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Tomate & mozzarella buratta. - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Salade de demi homard bleu breton & gambas. - - - - - - - - - - 

Marbré de foie gras avec insert de homard bleu breton & chutney 
de pomme granny smith. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Pressé de saumon & saint-Pierre à la sauge. - - - - - - - - - -

Les plats
V I A N D E S

Tartare de boeuf & frites maison. - - - - - - - - - - -

Double carpaccio de boeuf & frites maison. - - - - -

Souris d’agneau confite au thym, galet de polenta aux céréales pané.

Filet mignon de veau façon tournedos & mousseline de patate douce. 

Coeur de ris de veau poêlé aux morilles et truffes & gratin 
dauphinois. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Filet de boeuf sauce périgourdine & gratin dauphinois. - - - -
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P O I S S O N S

Filets de perches façon meunière ou crème vin blanc ou provençales 
et frites maison. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Omble chevalier découpé en salle, frites maison. Pour 2 personnes 
minimum, prix par personne. - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Duo de noix de saint-Jacques et gambas, lait de coco, curry & 
pommes vapeur. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Filet de daurade royale, coulis de cresson & risotto de 
champignons. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Homard bleu breton, beurre blanc & risotto. - - - - - - - - - -

Dos de saumon, sauce chimichuri & pommes vapeur. - - - - - - - -

V É G É T A R I E N

Poké bowl, tofu mariné, riz vinaigré, avocat, crudité et graines 
diverses. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Fromages
21 • Sélection de fromages - 14€

21 • Fromage blanc à la crème et coulis de fruits rouges - 8€

Desserts
Demandez-nous les douceurs du moment.

· LES MENUS ·

Menus enfants
12 ans maximum

23 • L E  F E R M I E R  - 16€

Steak haché ou jambon blanc, frites
+ une boule de glace ou fromage blanc

24 • L E  M O U S S A I L L O N  - 16€

Filets de perche, frites
+ une boule de glace ou fromage blanc

Menu du jour
Uniquement les midis du lundi au vendredi

sauf jours fériés.

T O T A L E  • Entrée + Plat + Dessert - 27€

D U O  • Entrée + Plat ou Plat + Dessert - 22€

S O L O  • Plat - 18€
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MENUJuliette
48€

Salade César : salade, tomate, oignon, aiguillette de poulet pané & 
sauce césar

ou
Tomate & mozzarella buratta.

-ET-
Souris d’agneau confite au thym, galet de polenta aux céréales pané.

ou
Dos de saumon, sauce chimichuri & pommes vapeur.

-ET-
Dessert au choix dans la sélection.

MENUVictor
55€

Salade gourmande avec foie gras, magret fumé, saumon fumé et oeuf.
ou

Pressé de saumon & saint-Pierre à la sauge.
-ET-

Filet mignon de veau façon tournedos & mousseline de patate douce.
ou

Filet de daurade royale, coulis de cresson & risotto de champignons.
-ET-

Dessert au choix dans la sélection.

MENUFernande
64€

Salade de demi homard bleu breton & gambas.
ou

Marbré de foie gras avec insert de homard bleu breton
& chutney de pomme granny smith.

-ET-
Cœur de ris de veau poêlé aux morilles et truffe & gratin dauphinois.

ou
Filet de boeuf sauce périgourdine & gratin dauphinois.

ou
Filets de perches façon meunière ou crème vin blanc ou provençales 

& frites maison.
-ET-

Dessert au choix dans la sélection.

· LA CARTE ·

Pour l ’apéritif
Croquetas jambon fromage. Prix à l’unité, trois minimum. - - -

Les entrées
Salade gourmande : foie gras, magret fumé, saumon fumé et oeuf. 

Carpaccio de dorade, saint-jacques au basilic thaï. - - - - - -  

Salade César : salade, tomate, oignon, aiguillette de poulet 
pané & sauce césar. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Tomate & mozzarella buratta. - - - - - - - - - - - - - - - - - - 

Salade de demi homard bleu breton & gambas. - - - - - - - - - - 

Marbré de foie gras avec insert de homard bleu breton & chutney 
de pomme granny smith. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  

Pressé de saumon & saint-Pierre à la sauge. - - - - - - - - - -

Les plats
V I A N D E S

Tartare de boeuf & frites maison. - - - - - - - - - - -

Double carpaccio de boeuf & frites maison. - - - - -

Souris d’agneau confite au thym, galet de polenta aux céréales pané.

Filet mignon de veau façon tournedos & mousseline de patate douce. 

Coeur de ris de veau poêlé aux morilles et truffes & gratin 
dauphinois. - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

Filet de boeuf sauce périgourdine & gratin dauphinois. - - - -

Céréales avec gluten
Crustacés

Oeufs
Poissons
Arachides

Soja
Lait & produits lait.

Fruits à coque
Céleri

Moutarde
Graines de sésame

Lupin
Mollusques

Anhydride sulfureux
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